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KA SAGLABAT PRODUKTOS
BIOLOGISKI AKTIVAS VIELAS?

o lzejvielu selekcija;
o0 jaunu produktu izstrade;
o parstrades tehnologija:
» kaltesana,
o saldeSana,
e pasterizacija,
* raudzesana,
o skabesana,
* U.C.
o iepakojuma materiala izvéle;
o iepakojuma metodes izvele.
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